Herzlich Willkommen im Gasthof zum Goldenen Hirschen,

zum Anfang ein kurzer Uberblick (iber die Geschichte des traditionellen Gasthofs.

Das erste Mal 1573 urkundlich erwahnt, war hier — wie konnte es in Ybbsitz anders sein —
eine Schmiedewerkstatt. In der Folge wechselten verschiedene Besitzer, 1621 war hier

der Marktrichter zu Hause, spéter wird ein Fleischhacker als Eigentimer genannt.

Ab 1750 liest man in der Chronik zusatzlich zur Fleischhauerei die Worter ,Wirth* oder

.Gastgeb”. Dies ist also das Geburtsjahr der Gastwirtschaft in diesem Hause.

Gasthaus und Fleischhauerei florierten, das Haus wurde vergréfiert und aufgestockt. Im

|u

Jahr 1899 errichtete man den Gartensalon ,Salettl”, der in der warmen Jahreszeit noch

immer zum Verweilen unter den alten Kastanienbdumen einladt.
In den Siebzigerjahren wurde der Pfarrhofstall erworben und ein Veranstaltungssaal
gebaut. Heute finden hier alle wichtigen Feiern und Tanzveranstaltungen statt. Viele

Vereine finden hier ein Zuhause.

Da kein Nachfolger fir das Gasthaus gefunden werden konnte, kaufte im Jahr 2000 die

Stammtischrunde vom Goldenen Hirschen den Gasthof.

Die heutigen Gesellschafter sind Brigitte und Wolfgang Welser.

Seither wurde viel investiert und das Ambiente entschieden verbessert.



Frisch und knackig vorweg

»Mostviertler Caprese” (a,6,H)

Schafkdse mit Tomaten, Barlauchpesto und Geback

Tafelspitzsulze (1,0,

mit Kaferbohnensalat, Zwiebel und Geback

Backhendlsalat (,c,6,0)
auf Erdapfel- Vogerlsalat mit

Spargelsalat (4,c,6,0)

Kerndlmayonnaise

knusprige Spargelréllchen auf Blattsalat

kl. gemischter Salat (o)

kl. Blattsalat (o)

Kraftige Rindsuppe (1)
mit

Spargelcremesuppe (4,6,0)
mit Croutons

aus dem Suppentopf

Nudeln (ac,)
Frittaten (a.c,6)
Kaspressknodel (ac,c)

ah dh

5,50

5,90

9,90

9,50

3,50

3,50

2,90
2,90
3,50

3,90
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Vegetarische Leckerbissen

Bandnudeln (ac,)
in Rahmsauce mit Pilzen und Parmesan €

Kaspressknodel (a,c,6,0)
mit Sauerrahmdip und griinem Salat €

wenn ’s ein Fisch sein darf

Ybbstaler Forellenfilet (a)
in Nussbutter gebraten mit Petersilienerdapfel €

Gegrilltes Zanderfilet (»,6,0)
auf Gemuserisotto und Kirschtomaten €

8,50

6,50

12,90

13,90
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Aeftig zum Hauptgericht

Wiener Schnitzel (a,c,c)
vom Schwein mit Petersilienerdapfel und Preiselbeeren €

Cordon bleu (ac)
von der Pute mit Pommes Frites €

Gegrillte Hithnerbrust im Speckmantel (a.c,6,0)
auf Kohlrabi- Ragout, dazu knusprige Mandelbéllchen €

Stefan’s Grillpfandl (»,6)
Gegrillte Beiried und Schweinfilet mit Rosti Taler,
Babykarotten, Brokkoli und Krauterbutter €

Rindergulasch (ac,6,0)
mit Topfen- Spatzle €

Mostbraten (a.c,6,Lm,0)
vom Schweinsschopf mit Serviettenschnitte
und warmen Speckkrautsalat €

Hausgemachte Bratwiirstel (,0)
mit Speckkraut und Erdapfelschmarrn €

11,90
12,90

14,90

16,90

11,90

12,50

9,90
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Siiber Abschluss

Mostschober (»,c,G,0)
in feiner Mostsauce mit Obershaube

Mostviertler Apfelnockerl (a.c,c,0)
gewalzt in stiRen Brosel und Mostschaum

Eispalatschinke (a,c,6,H)
mit Vanilleeis, Schlagobers und frischen Friichten

Apfelstrudel (2,6,H,0)
mit  Schlagobers

Topfenstrudel (ac,c)
mit  Schlagobers

ah

ah

4,90

5,90

5,50

3,50
3,80

3,50
3,80
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Offnungszeiten

Montag und Dienstag Ruhetag

Mittwoch bis Sonntag ab 10 Uhr

Kiiche
Mittwoch bis Freitag
von 11.30-14.00 Uhr und 17.30—21.00 Uhr
Samstag, Sonntag und Feiertag

ab 11.30 Uhr durchgehend

Bitte um telefonische Reservierung unter
Tel. 07443/86 300
Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

lhr Hirschen-Team



